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UNSER HOTEL STELLT SICH VOR

Kontaktdaten:

Anzahl der Zimmer:

Raumlichkeiten:

Parkplatze:

MORADA Hotel Gifthorn

Isenblittler Weg 56

38518 Gifhorn

Sarah Engelmann

Telefon: 05371/930-402

Mobil: 0171/3352673
veranstaltungen.gifhorn@morada.de
www.gifhorn.morada.de

61 gerdaumige Doppel- oder Zweibettzimmer
1 barrierefreies Doppelzimmer
Auch zur Einzelnutzung
Preise & Verfiigbarkeiten kénnen vereinbart werden

Restaurant
109 m?, 38 Personen
Buchbar max. 10 Std. und bis max. 02:00 Uhr

Wintergarten

108 m?, 58 Personen

Mit direktem Zugang zur Sommerterrasse
Buchbar max. 10 Std. und bis max. 02:00 Uhr

Hotelbar mit Lobbybereich
Tanzflache mit direktem Zugang zur Sommerterrasse
Buchbar max. 12 Std. und bis max. 03:00 Uhr

Tagungsraum 1-3 im Erdgeschoss
75 m?, 60 Personen
Buchbar max. 10 Std. und bis max. 02:00 Uhr

Tagungsraum 4+5 im 2. Obergeschoss
104 m?2, 100 Personen
Buchbar max. 10 Std. und bis max. 00:00 Uhr

20 kostenfreie PKW-Parkplatze,
2 kostenfreie Busparkplatze
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GETRAN KE Einzelpreise — Berechnung nach Verzehr

Alkoholfreie Getranke

Tafelwasser (Still/Medium/Classic) .....c.cccovevvevrvrennenns 1,01 ... € 4,90
Pepsi, Pepsi Max, Schwip Schwap, 7UP ...................... 0,21 ... € 3,20
...................................................................................... 0,41 ..... € 5,60
Verschiedene SEfte ......cccvvvveeveieiiiiiieieeeee e, 0,21 ....... € 3,40
Bier
Beck’s Pils VOM FaSS ....cccvvvieeiiiieee et 031 ... € 3,70
...................................................................................... 041 ... € 4,70
Beck’s Blue alkoholfrei ......occovvveieeiiiiiiciiieeeeee e, 0,331 ....... € 4,00
Kostritzer SChWarzbier ......oooceevvveiviiiiieiiiieeeee e, 0,51 ... € 5,60
Franziskaner WEIZEN ........uvvvvvvvvvvvveeieiiieeeeeieeieieeeeeeeeeeens 0,51 ... € 5,50
(0 L =T ol o PR 0,71 ... € 25,00
Spirituosen
JAGEIMEISTEr v 1,01 ....... € 80,00
Y oT=] o | PR 1,01 ....... € 70,00
Heidegeist ..ovveeeeeeeee e 0,71 ... € 85,00
RAtZEPULZ oo 0,71 ... € 95,00
GiN: e, FinsSbury ..ccoeevveeeieeeeiee e, 0,71 ....... € 65,00
Wodka: .........cc....... Gorbatschow .......ccovveeecveenens 0,71 ... € 70,00
SMIrnNoff ..oooevieeeeeeee s 0,71 ... € 75,00
Whiskey: .................. JimBeam .oocvvvviiiiiiiieeeeees 0,71 ....... € 90,00
Jack Daniels ....cooooveveviiininninnns 0,71 ....... € 85,00
Rum: ..., Havana 3 Jahre ......cccevveeeneen. 0,71 ... € 70,00
Hansen .....ccooveeeeeeeevicinveeeeeen, 0,71 ... € 55,00
Grappa und Likore: Grappa ......cecceevvveevveeeireeeninenns 0,71 ....... € 65,00
Obstler .....covvevevveeeceeeereeeieeen 1,01 ....... € 65,00
Williams Birne .....coccveeeeeevinnnes 0,71 ... € 65,00
Baileys ...ccoeeeveeeeeeeeeee, 0,71 ... € 65,00
Korkgeld fiir eigene Spirituosen (Flasche) ................... 0,71 ....... € 30,00

Weitere Getrénke und Preise auf Anfrage.
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GETRANKE Pauschalen ab 30 Personen

Das ist enthalten:
Prosecco

Wein

Bier

Alkoholfreie Getrdanke

Safte
Kaffee

Deutscher Prosecco

Rot- und WeilRwein
des Jahres

Pils vom Fass (Beck’s),
alkoholfreies Bier (Beck’s),
Franziskaner Hefeweizen,
Kostritzer Schwarzbier

Tafelwasser

(Still, Medium, Classic),
Pepsi, Schwip Schwap, 7UP,
Bitter Lemon, Ginger Ale,
Tonic Water

Apfelsaft, Orangensaft

Kaffeespezialitaten,
Teeauswahl

Dauer und Preise

3 Stunden
pro Person €48,00

5 Stunden
pro Person €62,50

7 Stunden
pro Person € 75,50

Erweitern Sie Ihre Pauschale und wahlen Sie zusatzlich flr einen Aufschlag
von € 25,00 pro Person ein Spritzgetrank fir den gesamten Abend:

— Lillet Wild Berry
— Aperol Spritz
—Hugo

Extra Spirituosen-Pauschalen

(pur oder als Longdrink):
—Havana Rum 3 Jahre

— Jagermeister

—Gin

— Wodka Gorbatschow
— Heidegeist

— Ratzeputz

Aufschlag fiir 3 Stunden
pro Person €22,50

Aufschlag fiir 5 Stunden
pro Person € 27,00

Aufschlag fiir 7 Stunden
pro Person €39,50

Nach Ablauf der Pauschale werden die Getréinke nach Verzehr berechnet.
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EMPFANGE

Kaffee und Getranke (auer Spirituosen)..... bis 1 Std. pro Person € 8,50
bis 2 Std. pro Person € 12,50

Kaffee, Tee, Kekse, ObSt ....cccvvvveveiiiiiiiieieeee e, pro Person € 12,00
Kaffee, Tee, Kuchen, ObSt ....ccccccevevivvivnviiieeeeeeeeienee, pro Person € 14,00

MITTERNACHTSHAPPEN

Currywurst und Brot .......coocvvveeviiieeeccreee e, pro Person € 6,50
Gulaschsuppe und Brot ........cccceceeevieeeiieeciieecieeens pro Person € 7,20
Chili con Carne und Brot ........ccoeeevvvvveeeeeiiiiiiireieeeeeenn, pro Person € 6,50
Verschieden belegte Brote .........cccccveevveevceeecineeenne, pro Person € 4,50
Kaseplatte und Brot (ab 10 Personen) ..........ccccuuee.ee. pro Person € 10,00
Waurstplatte und Brot (ab 10 Personen) ........cccuc........ pro Person € 8,00

BELEGTE BRUTCHEN Zum Empfang oder fiir zwischendurch

Belegte Brotchenhalften ,,Rustikal® ........ccooieinne. pro Stiick € 3,50

mit Kase & Wurst
Belegte Brotchenhalften ,De Luxe” .........cccoeeeuneeee. pro Stiick € 4,50
mit Lachs, Mozzarella, Garnele, Roastbeef

FINGERFUUD Als Buffet, zum Empfang oder fiir zwischendurch

Auf der nachsten Seite finden Sie eine Auswahl an diversen Varianten
unseres Fingerfoods. Diese konnen Sie sich als Buffet oder auch als
Happen zum Empfang oder fiir zwischendurch ganz individuell
zusammenstellen.

Preise & Empfehlungen fiir Sie: Mengenempfehlung
Ab 3 Teile pro Sorte .............. pro Teil € 8,50 .......... 3 Teile zum Empfang
Ab 5 Teile pro Sorte .............. pro Teil €6,50 .......... 5 Teile aus Vorspeise
Ab 10 Teile pro Sorte ............. pro Teil €4,50 ......... 10 Teile zur Sattigung
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FINGERFUUD Unsere Variationen

Suppe im Weckglas
Tomatencremesuppe
Brokkolicremesuppe
Spargelcremesuppe (saisonal)
Karotten-Orangen-Ingwer-Suppe

Champignoncremesuppe

Vegetarische Teilchen
Tomate-Mozzarella-Salat

Bunte Gemusesticks
mit Krauterschmand

Gebackener Ziegenkase
mit Honig und Niissen

Fetakdse mit Zwiebeln und Oliven

Wassermelone-Feta-Salat
mit Minze

Antipasti-Spiel3

Blatterteigtaschen
mit Feta und Spinat

Kase-Sticks mit Weintrauben

Fleischige Teilchen
Currywurst

Couscous-Salat
mit gebratenem Hahnchen

Hihnchen-Curry-Salat
Chicken-Pineapple-Hahnchen-Sticks
Sweet-Chili-Hahnchen-Sticks
Chicken Wings

Mini-Schnitzel vom Hahnchen
mit Nudelsalat

Mini-Schnitzel vom Schwein
mit Kartoffelsalat
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Fischige Teilchen

Mini-Wrap
(Rauchlachs, Krautercreme, Gurke)

Garnelen am SpieR mit Aioli
Shrimps-Salat

Rauchlachs-Tartar mit
Meerrettich-Dip

Siie Teilchen

Mini Cupcakes
Schwarzwalder Kirsch-Creme
Latte-Macchiato-Creme
Exotischer Obstsalat

Tiramisu

Panna Cotta mit Kirschen
Zitronencreme

Beerengriitze mit Vanillesauce
Mousse au Chocolate
Schoko-Karamell-Mousse
Milchreis mit Kirschen
Gotterspeise mit Vanillesauce
Vanillepudding mit Himbeeren
Mandarinen-Quark

Griechischer Joghurt mit Honig
und Nissen




BUFFETS UND MENUS

Stellen Sie sich nach lhren Wiinschen lhr Buffet oder Meni zusammen
und wahlen Sie aus den nachfolgenden Speisen. Die Preise fiir das jewei-
lige Wunschbuffet oder -meni gestalten sich je nach Speisenauswahl,
Anzahl der gewahlten Speisen sowie der Anzahl an Gasten und werden

individuell fur Sie berechnet.

BUFFETS UND MENUS Speisenvariationen

Vorspeisen
Tomate-Mozzarella

Vitello Tonnato mit Thunfischsauce

Salatteller

Gemusesticks mit Frischkase

Raucherfischauswahl
Hirtensalat

Nudelsalat

Kartoffelsalat

Kasebrett
Schlachteplatte

Brotkorb mit Butter
Geflllte Eier
Wassermelone-Feta-Salat
Heringssalat
Verschiedene Dips
Schinken-Spargel-Réllchen
Mettigel

Roastbeef

Luftgetrockneter Schinken
mit Melone

Anti-Pasti-Variation

(gebratene Zucchini, Paprika,

Champignons, Oliven,
marinierte Cherrytomaten)

Rote-Beete-Carpaccio

mit karamellisiertem Fetakase
Eismeergarnelen mit Cocktailsauce

Carpaccio vom Rind
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Suppen

Gifhorner Hochzeitssuppe
Tomatencremesuppe
Kiirbiscremesuppe (saisonal)
Spargelcremesuppe (saisonal)
Kartoffelcremesuppe mit Speckwiirfel
Hihnerbrihe mit Maultaschen
Zwiebelsuppe mit Parmesan-Splitter
Champignoncremesuppe
Zucchinicremesuppe (Saisonal)
Brokkolicremesuppe

Gerichte vom Fisch

Gebratenes Zanderfilet
mit Dijon-Senf-Sauce

Lachsmittelstiick, auf der Haut
gebraten, mit Limettensauce

Gerichte vom Rind

Saltimbocca von der Kalbsoberschale
mit WeilBweinsauce

Rinderschmorbraten mit Jus
Ochsenbackchen in Rotweinsauce

Hausgemachte Rinderroulade
mit Senf, Gewdirzgurken, Speck und
Zwiebeln

Niedrig gegartes Roastbeef
mit Portweinsauce

Rindertafelspitz in Meerrettichsauce




BUFFETS UND MENUS Speisenvariationen

Gerichte vom Schwein
Schweinebraten mit Altbiersauce
Kassler Nacken mit Jus

Schweinefilet im Speckmantel
mit Thymiansauce

Gefilltes Schweinefilet mit
Backpflaumen und Rotweinsauce

Medaillons vom Schweinefilet
mit Champignon a la creme

Spanferkelrollbraten mit Jus

Geschnetzeltes ,,Zuricher Art”
mit Champignonrahmsauce

Mediterranes Schweinegeschnet-
zeltes mit Paprika, Friihlingszwiebeln
und Feta-Kase

Schweinegulasch, in eigenem Saft
gegart

Zart geschmorrtes Wildgulasch
Krustenbraten mit Rahmsauce

Piccata vom Schwein mit einer
pikanten Tomaten-Krauter-Sauce

Schweineschnitzel ,Jager Art“
mit Champignonrahmsauce

Cordon Bleu, gefiillt mit Kochschinken
und Kase, dazu Preiselbeersauce

Gerichte vom Gefliigel

Gebratenes Hahnchenbrustfilet
mit Tomate-Mozzarella und
Pesto-Sauce

Geschnetzeltes vom Hahnchen
in Frischkdsesauce

Gebratenes Putensteak ,,Hawaii“
mit Ananas, Kochschinken und
Kase iberbacken

Gebratenes Putensteak
mit Balsamico, Pilzen und
Krauterbutter
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Vegetarische Gerichte
Kasespatzle mit Rostzwiebeln

Schupfnudelpfanne
mit frischem Gemdise

Zucchini gefullt mit Fetakase
(saisonal)

Balsamico-Gemuse mit Reis

Penne-Nudeln mit Gorgonzolasauce
und Cherrytomaten

Champignon a la creme
mit Lauchzwiebeln und Rostinchen

Mit Blitenhonig gratinierter
Fetakdse auf Blattspinat

Penne-Nudeln in Tomaten-Frischkase-
Sauce und Cherrytomaten

Ratatouille mit Basmati Reis
Riesen-Ofenkartoffel mit Sour Cream

Beilagen
Kartoffelgratin
Heidekartoffeln
Kroketten

Pommes Frites
Rostinchen

Wedges
Bratkartoffeln
Rosmarin-Kartoffeln
Schupfnudeln
Spatzle
KartoffelkloR3e
Serviettenknddel
Penne-Nudeln
Bandnudeln

Reis
Zitronengras-Risotto




BUFFETS UND MENUS Speisenvariationen

Gemiise

Marktgemise gemischt
(Erbsen, Mohren, Brokkoli,
Blumenkohl, Bohnen)

Mediterranes Gemise gemischt
(Paprika, Zwiebeln, Zucchini,
Champignons)

Gebratene Champignons
Sauerkraut

Rotkohl

Erbsen

Glasierte Mohren
Blumenkohl
Mandel-Brokkoli
Speckbohnen
Paprikagemdise
Buttermais

Grlner Spargel
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Desserts

Panna Cotta mit Kirschen
oder Mandarinen

Zitronencreme

Beerengriitze mit Vanillesauce
Mandarinenquark

Mousse au Chocolate
Latte-Macchiato-Creme
Schwarzwalder Kirschcreme
Tiramisu
Schoko-Karamell-Mousse
Frozen Himbeer-Joghurt
Frischer Obstsalat
Vanillepudding mit Himbeeren

Milchreis mit Kirschen
oder Zimt und Zucker

Gotterspeise mit Vanillesauce

Herrencreme mit Kirschen
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BUFFETS UND MENUS Spezialzusammenstellungen

Spargelbuffet (saisonal)
Spargelcremesuppe mit Spargelstiickchen
Salatbuffet

Neubokler Stangenspargel mit fliissiger Butter oder Hollandaise,
Schweineschnitzel und Heidekartoffeln

Erdbeer-Tiramisu

BBQ

Thiringer Bratwurst, Krakauer, mariniertes Schweinenackensteak,
Hahnchenbrust

Mediterranes Grillgemiise mit Fetakase

Drillinge mit Krauterschmand

Salatbuffet

Kartoffelsalat, Nudelsalat, Krautsalat

Baguette mit Krauterbutter und Knoblauchbutter
Barbecue-Sauce und verschiedene Dips
Beerengriitze mit Vanillesauce

Gerne stellen wir Ihnen weitere Buffet- und Mentlivorschldge
auf Anfrage zusammen.

11

Morada HOTEL GIFHORN




MINDESTUMSATZ STATT RAUMPAUSCHALE

Bei uns zahlen Sie keine Raumpauschale, sofern Sie mit dem Verzehr von
Speisen und Getranken folgende Mindestumsatze pro Raum erreichen:

Restaurant

Wintergarten

Hotelbar

Restaurant und Wintergarten
Restaurant und Hotelbar

Restaurant, Wintergarten und Hotelbar

Tagungsraum 1-3

Tagungsraum 4 + 5

€

ah dh dh dh  dh

ah  dh

1.000,-

1.000,-

500,-
1.500,-
1.250,-
2.000,-

1.000,-
1.500,-

12
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TAGUNGSRAUME UND -TECHNIK

.
E

Tagungsraum TR1 Tagungsrdaume TR 1 bis TR3 Tagungsraume TR4/ TRS

Tagungsraum (TR) 1 25 74, - - - - 10
Tagungsraum (TR) 2 25 74, - — - — 10
Tagungsraum (TR) 3 25 74, - — - — 10
Wintergarten 108 195,- - 40 . 30 30
Tagungsraum (TR) 4 52 103,- 63 50 24 44 34
Tagungsraum (TR) 5 52 103,- 63 50 24 44 34

Kombinationen

Tagungsraume (TR) 1-3 75 195, 72 60 62 56 36
Tagungsraume (TR) 1 und 2 50 134, 48 30 46 36 26
Tagungsraume (TR) 2 und 3 50 134, 48 30 46 36 26
Tagungsraume (TR) 4 und 5 104 195~ 120 100 72 92 64
- . — . . us
i W —

VERANSTALTUNGSRAUME, AUSSTATTUNG UND TECHNIK

EDV- und Technik-Anschliisse

I_I Dachgeschoss Bodensteckdosen, Telefon, WLAN

R4 RS Tagungstechnik
Winter- Je 1 x inklusive bei Buchung von Pauschalen:
garten Restaurant Leinwand, Flipchart, Pinnwand,

i i Schreibbldcke, Kugelschreiber

Einmalige Gebiihr fiir die Tagungstechnik,
Bar wenn ausschlieBlich Raume gemietet
Rezep-
tion J werden:
Leinwand ist in der Raummiete
enthalten
Lobby Beamer €55~
TRL| TR2 | TR3 Dokumentenkamera €39,
Eingang S - Flipchart €9~
Erdgeschoss Pinnwand € 6,—
Moderatorenkoffer €7-
Mikrofonanlage auf Anfrage
TV-Gerat auf Anfrage

Sollten Sie Wiinsche haben, die nicht aufgefiihrt sind, organisiert das Hotel Ihnen gerne entsprechende Leihgerate gegen Gebihr und fungiert dabei lediglich als Vermittler.
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TAGUNGSPAUSCHALEN

Die angegebenen Pauschalen verstehen sich pro Person und gelten

ab einer Teilnehmerzahl von zehn Personen. Die Preise beinhalten das
Bedienungsentgelt, Service und die gesetzliche Mehrwertsteuer. Die
GroRe des Tagungsraumes richtet sich nach der Anzahl der Teilnehmer.

Basic Day

* Standardtechnik

* 1 x Kaffee-/Teepause am Vormittag mit Keksen und Obst
* 1 x Mittagessen als 3-Gang-Businesslunch oder Buffet

* Ausgewahlte alkoholfreie Kaltgetranke im Tagungsraum
unbegrenzt

000000000000000000000000000000000000 000 €62’_ pro Person/Tag

Business Day

* Standardtechnik

1 x Kaffee-/Teepause am Vormittag mit Keksen und Obst

1 x Mittagessen als 3-Gang-Businesslunch oder Buffet
Ausgewahlte alkoholfreie Kaltgetranke zum Mittagessen inkl.
1 x Kaffee-/Teepause am Nachmittag mit Kuchen und Obst

* Ausgewahlte alkoholfreie Kaltgetranke im Tagungsraum
unbegrenzt

©000000000000000000000000000000000000 00 €82'— pro Person/Tag

Professional Day

e Standardtechnik

BegriRRungskaffee am Morgen

1 x Kaffee-/Teepause am Vormittag mit belegten Brotchen
1 x Mittagessen als 3-Gang-Businesslunch oder Buffet
Ausgewahlte alkoholfreie Kaltgetranke zum Mittagessen inkl.
1 x Kaffee-/Teepause am Nachmittag mit Kuchen und Obst

* Ausgewahlte alkoholfreie Kaltgetranke im Tagungsraum
unbegrenzt

©000000000000000000000000000000000000 00 €88'— pro Person/Tag

Gerne gestalten wir Pauschalen auch individuell
nach lhren Wiinschen und Vorstellungen.
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FAQs

Gibt es eine KinderermaRigung?

Kinder sind bei uns immer herzlich willkommen. Da die Kleinen noch
nicht so viel essen, sind Kinder bis 2 Jahren kostenfrei. Im Alter von
2-5 Jahren berechnen wir 25 % der Speisekosten und von 6—12 Jahren
50 % der Speisekosten. Ab 13 Jahren wird der volle Preis berechnet.

Gibt es Kinderspeisen?

Vom Kinderteller bis zum Kinderbuffet (ab 10 Kindern buchbar) konnen
wir lhnen alles anbieten. Gern kdnnen wir individuell verschiedene
Gerichte zusammenstellen. Bitte sprechen Sie uns einfach an.

Kann man Kuchen und Torten lagern?

Wir stellen gerne lhre Hochzeitstorte fir Sie kalt und servieren Sie zur
gewlinschten Zeit. Wir berechnen fiir diesen Service keine zusatzlichen
Gebuhren. Wenn Sie noch weitere Kuchen und Torten mitbringen
mochten, berechnen wir ein Tellergeld von € 3,50 pro Person. Das Hotel
Ubernimmt keinerlei Haftung fiir mitgebrachte Kuchen und Torten. Fir
Gestelle von gelieferten Hochzeitstorten garantieren wir zudem keine

Aufbewahrung. Diese missen am Folgetag wieder mitgenommen werden.

Kann das Catering auch von einem externen Caterer gebucht werden?

Gern verwohnt Sie unser Kiichen- und Servicepersonal mit Kostlichkeiten
aus aller Welt. Ein Catering von einem externen Anbieter ist nicht
moglich (ausgenommen sind Kuchen/Torten).

Wie lange darf das Buffet stehen bleiben?

Bitte beachten Sie, dass aufgrund amtlicher Hygienevorschriften das
Mitbringen und Mitnehmen von Speisen nicht méglich ist und Buffets
nicht langer als zwei Stunden aufgebaut bleiben.

Wie wird fiir Musik gesorgt?

Gerne kann ein von lhnen gebuchter DJ oder eine Band Musik spielen.
Diese sollten aber ihr eigenes Sound-Equipment mitbringen, da im Haus
keine Anlage vorhanden ist. Sollten Sie DJ-Empfehlungen bendtigen,
sprechen Sie uns gern an.
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FAQs

Diirfen Brauche ausgelebt werden?

Wir bitten Sie, auf das Werfen von Reis, Konfetti, Bliitenblattern etc. zu
verzichten. Andernfalls behalten wir uns vor, entsprechende Reinigungs-
gebilhren zu berechnen. Aus brandschutztechnischen Griinden ist es
zudem nicht gestattet, in den Raumlichkeiten Wunderkerzen zu ziinden.
Auf dem AulRengrundstiick sind zudem Feuerwerke nur mit einer
amtlichen Genehmigung gestattet, die vorgelegt werden muss.

Ab wann kann man Vorbereitungen treffen?

Gerne stimmen wir mit lhnen ab, ab wann Sie den gebuchten Raum
fr Vorbereitungen nutzen und ggf. dekorieren kénnen.

Welche Ausstattung bietet das Hotel?

Bitte sprechen Sie uns hierzu einfach an. Ihnen steht eine kleine Auswahl
an diversem Mobiliar zur Verfligung.

Kann man ein Probeessen vereinbaren?

Gerne konnen Sie bei uns Ihr Men(/Buffet vorab probieren.
Der Preis hierfiir richtet sich nach dem gewiinschten Men(/Buffet.
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BUCHUNG UND WEITERE ORGANISATION

Wenn Sie sich fiir einen Termin entschieden haben, erstellen wir lhnen
einen Vertrag. In diesem fixieren wir erst einmal nur das Datum, den
Raum und den entsprechenden Mindestumsatz.

Die genaue Zusammenstellung der Speisen und Getranke besprechen
wir gerne mit Ihnen im Laufe der weiteren Zeit. Bis 4 Wochen vor lhrer
Feier sollten wir dann alle Details fixiert haben.

Die endgiiltige Gasteanzahl und den Tisch-/Sitzplan bendtigen wir bis
spatestens 7 Tage vor lhrer Feier.

Fiir alle weiteren Fragen und Wiinsche sprechen Sie uns jederzeit gerne
an. Wir freuen uns auf die weitere Organisation gemeinsam mit lhnen.

Ihr Team des MORADA Hotel Gifhorn

IHRE NOTIZEN
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